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MADDE 1-IHALENIN KONUSU:

Bu isin konusu; Gaziantep Il Emniyet Mudirliigi Cevik Kuvvet Sube Mudiirlugii
personeline dagitilmak Gzere; malzemeli ginluk 1 6gin olarak yiklenici firma mutfaginda
yemek pisirme yoluyla mamul yemek (4 kap, 2000 kalorilik) alimi, dagditimi ve servis
hizmetleri ile gerektiginde Cevik Kuvvet Personeli ile birlikte gorev ve harekéata katilan diger
personele yiklenici firma mutfaginda pisirme yoluyla hazirlanmis 2000 kalorilik kumanya,
kahvalti alimi, dagitimi ve servis hizmetleridir.

MADDE 2- TANIMLAR:
idare : Gaziantep Il Emniyet Midurlugi
ig : Gaziantep Il Emniyet Midiirligii Cevik Kuvvet Sube Mudiirliigi

Yuklenici

personeli ve bunlarla birlikte gorev ve harekata katilan diger personele
malzemeli pisirme yoluyla mamul yemek, kumanya, kahvalti alimi,
dagitimi ve servis hizmetleri,

Istekli - ihale icin teklif verecek olan firmalari,
- Ihale tizerinde kalan istekliyi ifade eder.

MADDE 3- MALZEMELIi PiSIRME YOLUYLA MAMUL YEMEK, KUMANYA,
KAHVALTI GESITLERI, IGERIKLERiI VE GRAMAJLARI

A- MALZEMELI PiSIRME YOLUYLA MAMUL YEMEK CESITLERI

I.LMENU
(Ayin 1. ginl)

3.MENU
(Ayin 3. glinl)

5.MENU
(Ayin 5. gin()

7.MENU
(Ayin 7. guni)

9.MENU
(Ayin 9. gin{)

1.MENU
(Aym 11. glnu)

g8\~

1. ICINDE BULUNULAN AYIN GUNLUK YEMEK MENULERI

L GESIT MERCIMEK CORBA L GESIT MERCIMEK CORBA

2. CESIT  PiRINC PiLAVI 2.MENU 2. GESIT  &ZBEK PiLAVI

3. GESIT TAS KEBABI (Ayin2.gin) 3 CESIT KARNIYARIK

4. CESIT  FISTIKLI BAKLAVA 4. CESIT KAYMAKLI TEL KADAYIF
1 GESIT EZOGELIN CORBA L CESIT EZOGELIN CORBA

2. CESIT  BULGUR PiLAVI 4.MENU 2.CESIT ET sOTE

3.CESIT BAHCIVAN KEBABI (Aym 4. gini) 3 CESIT PpiRiNG PiLAVI

4. CESIT  sUTLAC 4. CESIT REVANI TATLISI

L GESIT YAYLA CORBA L CESIT TAVUKLU SEHRIYE CORBA
2. CESIT ET SOTE 6.MENU 2.GESIT  KASARLI PiDE

3. GESIT  SEBZELI PIiRINC PiLAVI (Aym 6. glnt) 3. CESIT  KIYMALI MAKARNA

4. CESIT  TULUMBA 4. CESIT  SEKERPARE

L GESIT TARHANA CORBA L GESIT EZOGELIN GORBA

2. GESIT  ETLi KURU FASULYE 8.MENU 2. CESIT  SEBZELIi FIRIN TAVUK

3. GESIT  SEHRIYELI PIiRINC PiLAVI (Aym 8.gUnl) 3 CESIT pjRING PiLAVI

4. CESIT  KAZANDIBI TATLI 4. CESIT  KAYMAKLI TEL KADAYIF
1L GESIT TAVUKLU SEHRIYE CORBA L GESIT EZOGELIN CORBA

2. CESIT  KAGIT KEBABI 10.MENU 2. CESIT  KIYMALI PiDE

3.GESIT NOHUTLU PiLAV (Aym 10.glnd) 3 CESIT AYRAN

4. CESIT REVANI TATLISI 4. CESIT  FISTIKLI BAKLAVA

L CESIT DOMATES CORBASI 1L GESIT TAVUKLU SEHRIYE CORBA
2. GESIT  KIYMALI MAKARNA 12.MENU 2. CESIT BULGUR PILAVI

3.CESIT KARNIYARIK (Aym 12 gUn) 3. CESIT ETLi KURU FASULYE

4. CESIT  SUTLAC 4. GESIT  FISTIKLI BAKLAVA
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13.MENU
(Ayin 13. guni)

15.MENU
(Ayin 15. glinu)

17.MENU
(Ayni 17. gini)

19.MENU
(Aym 19. glinu)

21.MENU
(Ayin 21. ginu)

23.MENU
(Aym 23. gln)

25.MENU
(Aym 25. glinu)

27.MENU
(Aym 27. gunu)

29.MENU
(Aym 29. glinQ)

1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. GESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT

EZOGELIN CORBA
KIYMALI PiDE

AYRAN

FISTIKLI BAKLAVA
SEBZE CORBA

KIYMALI PATATES OTURTMA
MEYHANE PiLAVI
TAVUK GOGSU
TARHANA CORBA
IZGARA TAVUK SIS
AYRAN

TULUMBA

EZOGELIN CORBA

TAS KEBABI

PIRINC PILAVI
KAZANDIBI TATLI
TAVUKLU SEHRIYE CORBA
BULGUR PiLAVI

SEBZELI FIRIN TAVUK
KAYMAKLI TEL KADAYIF
SEBZE CORBA

PEYNIRLI BOREK
KIYMALI MAKARNA
FISTIKLI BAKLAVA
TARHANA CORBA

iZMIR KOFTE

SEHRIYELI PIRINC PiLAVI
TAVUK GOGSU

SEBZE CORBA

TAVUK SINITZEL
KIYMALI BOREK

SUTLAC

TAVUKLU SEHRIYE CORBA
SEBZELI FIRIN TAVUK
PIRINC PILAVI

TULUMBA

14.MENU
(Aym 14. glinu)

16.MENU
(Aym 16. glini)

18.MENU
(Aym 18. glini)

20.MENU
(Aym 20. guni)

22.MENU
(Aym 22. glini)

24.MENU
(Aym 24. giini)

26.MENU
(Aym 26. guni)

28.MENU
(Aym 28. guni)

30.MENU
(Aym 30. glini)

1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. GESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4, CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4, CESIT

SEBZE CORBA
KARNIYARIK

PIRINC PILAVI

TULUMBA

TARHANA CORBA

iZMIR KOFTE

KIYMALI BOREK

TAVUK GOGSU

SEBZE CORBA

TAVUK SINITZEL
SEHRIYELI PIRINC PiLAVI
SUTLAC

MERCIMEK CORBA
PiRINC PILAVI

TAS KEBABI

TULUMBA

TARHANA CORBA
IZGARA INEGOL KOFTE
AYRAN

TULUMBA

TARHANA CORBA

ETLi KURU FASULYE
SEHRIYELI PiRINC PILAVI
KAYMAKLI TEL KADAYIF
YAYLA CORBA

TAS KEBABI

PIRINC PILAVI
KAZANDIBI TATLI
TAVUKLU SEHRIYE CORBA
BULGUR PILAVI

SEBZELI FIRIN TAVUK
KAYMAKLI TEL KADAYIF
SEBZE CORBA

KIYMALI PATATES OTURTMA
MEYHANE PiLAVI
TAVUK GOGSU
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YEMEK ICERIKLERIi VE GRAMAJLARI

ANA YEMEKLER:
PORSIYON GRAMAJLARI
ET

DOMATES

HAVUC

KURU SOGAN

PATATES

KARABIBER

PUL BIBER, KEKIK, KARA
BIBER, SALCA,
SARIMSAK, SIVI YAG,
TUZUN

PORSIYON GRAMAJLARI
ET

KURU SOGAN
SiVRIi BIBER
DOMATES

PUL BIBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN

PORSIYON GRAMAJLARI
ET

CARLISTON BIiBER
HAVUC

BEZELYE

KURU SOGAN
PATATES

PUL BIBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN

150 GR.
25 GR
10 GR
5GR
90 GR

ONR

YT

150 GR.
5GR
10 GR
35 GR

YET’EK) N OAR

150 GR.
10 GR
20 GR
25 GR

7GR
30 GR

(1]
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PORSIYON GRAMAJLARI

ET 80 GR.
DOMATES 40 GR
HAVUC 15 GR
BEZELYE 15 GR
KURU SOGAN 3GR

PATLICAN 50 GR
SiVRI BIBER 10 GR

PUL BiBER, KARA BIBER, 2 *
SALCA, SARIMSAK, SIVI Sa
YAG, TUZ UN wx
PORSIYON GRAMAJLARI
ET 50 GR
KURU FASULYE 40 GR
KURU SOGAN 3GR
DOMATES 10 GR
af
D
PUL BIiBER, KARA BIBER, 3
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN él
>
PORSiIYON GRAMAJLARI
KIYMA (KIRMIZI ET) 75 GR.
o
. i i <
SOGAN DOMATES SiVRI 0
BiBIER SARIMSAK SIVI
YAG TUZ, KARABIBER, )
KIRMIZIBIBER Y
W
>
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PORSIYON GRAMAJLARI
ET

DOMATES
KURU SOGAN
PATATES
SiVRI BIBER

PUL BiBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN

PORSIYON GRAMAJLARI
TAVUK BAGET

CARLISTON BIiBER
KURU SOGAN
DOMATES
PATATES

PUL BIBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN

PORSIYON GRAMAJLARI
ET

DOMATES
KURU SOGAN
MAYDONOZ
PATATES

MAYDONOZ, PUL BIBER,
KARA BIBER, SALCA,
YUMURTA, SARIMSAK,
SIVI YAG, TUZ UN

50 GR.
15 GR
10 GR
200 GR

7GR

®Ag

A

VSIEN

250 GR.

10 GR

10 GR
10 GR

25 GR

Vg:él\)

100 GR.

10 GR

5GR
10 GR

100 GR.

YSISS @ ONg

IANVO 49

ZON
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PORSIYON GRAMAJLARI
TAVUK SiS
CARLISTON BIiBER
KURU SOGAN
DOMATES

PUL BIiBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN (TAVUK,
BIBER, KURU SOGAN VE
DOMATES SISTE
PiSIRILECEKTIR.)

PORSIYON GRAMAJLARI
KIYMA

MAKARNA

PUL BIiBER, KARA BIBER,
SALCA, SARIMSAK, SIVI
YAG, TUZ UN

PORSIYON GRAMAJLARI
DOMATES

SiVRI BIBER

TAVUK FILETO (2 PARCA)
YUMURTA

PATATES

YUMURTA, PUL BIBER,
KARA BIBER, SALCA,
YUMURTA, SARIMSAK,
SIVI YAG, TUZ UN

200 GR.
10 GR

10 GR
10 GR

vZTsh ©pong

50 GR.
100 GR.

ACNB

v ST

75 GR
25 GR
175 GR
10 GR

100 GR.

YSI=ES 0 org
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PORSIYON GRAMAJLARI

KASARPEYNIRI 100 GR.
oi
<
Q

SUT, MAYA, UN, TUZ, K}
TEREYAG '2
7

PORSIYON GRAMAJLARI

ET 100 GR.

DOMATES 75 GR

GALETA UNU 10 GR
KABARTMA TOZU 4 GR

KURU SOGAN 15 GR

SiVRI BiBER 25 GR

o4

<

. . (0]

PUL BIBER, KARA BIBER, &
YUMURTA, SARIMSAK, .

SIVI YAG, TUZ UN @

£

PORSIYON GRAMAJLARI

MERCIMEK 20 GR
KURU SOGAN 5 GR
LiMON 30 GR

YAG, PUL BIBER, UN,

TUZ '@

00z

5§LQ

SN GE B FoR

szooza 50

PORSIYON GRAMAJLARI
KIYMA (KIRMIZI ET) 100 GR.

ONR

SUT, MAYA, UN, TuZ,
TEREYAG

VEI@{)

PORSIYON GRAMAJLARI
PEYNIR/KIYMA 50 GR.

YAG, YUFKA, BAHARAT,

VSIS 22

PORSIYON GRAMAJLARI

BULGUR 3GR
KIRMIZI MERCIMEK 15 GR
KURU SOGAN 25 GR
PiRINC 3GR
&4
<
(0]
YAG, PUL BIBER, UN, TUZ, S
KURU NANE, SALCA 2
Se
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¥AYTA ©0

TAVUKLU SEHRIYE
CORBA

°R ©2 AV

PORSIYON GRAMAJLARI

YOGURT 120 GR
PIRINC 10 GR
<
Q

NOHUT, YAG, PUL BIiBER,
UN, TUZ, KURU NANE,
SALCA, YUMURTA

XST

PORSIYON GRAMAJLARI

TAVUK ETI, TEL

SEHRIYE, TEREYAGI, UN, 50 GR.

TUZ

PORSIYON GRAMAJLARI

SUT 15 GR
HAVUC 10 GR
KIRMIZI BIBER 5GR
KURU SOGAN 5GR
TAZE KABAK 10 GR

BAHARAT, YAG, TUZ, UN

YETERI
KADAR

PILAVLAR:

PORSIYON GRAMAJLARI
PIRINC 60 GR
SEHRIYE 5GR

N

BAHARAT, YAG, TUZ

£AYS" QO

0° VW ATEQO0 ¥ AQ

30O ? TOAV

PORSIYON GRAMAJLARI

YOGURT 60 GR
PIRINC 10 GR
5
YAG, PUL BIBER, UN, TUZ, 5
KURU NANE, SALCA,
YUMURTA )2,_%
W
>

PORSIYON GRAMAJLARI

DOMATES 30 GR

LIMON 40 GR

PIRINC 15 GR
22
YAG, MAYDONOZ, TUZ P2
Y3

PORSIYON GRAMAJLARI
BULGUR 60 GR
DOMATES 10 GR
SiVRI BIBER 5GR

BAHARAT, YAG, TUZ, s 3
KARABIBER, KURU P9
SOGAN, SALGA B 5
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FISTIKLI
BAKLAVA (100

(FR>ET NNQ

OZBEK
PiLAVI

I'T'IL'/\V

9T A0

GR)

PORSIYON GRAMAJLARI
NOHUT

PIRINC

10 GR
60 GR

BAHARAT, YAG, TUZ

YETERI
KADAR

PORSIYON GRAMAJLARI

ARPA SEHRIYE 8 GR
PIRINC 60 GR
ai
2
BAHARAT, YAG, TUZ )
fi
H
w
>
PORSIYON GRAMAJLARI
KUSBASI 80 GR
PIRINC 60 GR

BAHARAT, YAG, TUZ,
DEREOTU, HAVUC,
KARABIBER, KUS

UzUMU, SiVRI BIBER

YETERI
KADAR

TATLILAR:

PORSIYON GRAMAJLARI

suT 200 GR

NiISASTA 60 GR

PIRING 10 GR

TOZ SEKER 40 GR
22

YUMURTA «

PORSIYON GRAMAJLARI

GIDA SARTLARINA UYGUN
SEKILDE iMAL EDILECEKTIR.

3535

205 AV

NZVX

I Ow 3A

W ZANO

PORSIYON GRAMAJLARI

HAVUC 10 GR
BEZELYE 15 GR
PiRINC 50 GR
. T X
BAHARAT, YAG, TUZ, i <Di
DEREOTU <
> ¥
PORSIYON GRAMAJLARI
o ) o <
TEREYAGI, ZEYTINYAGI, Q:
SOGAN BIBER, SARIMSAK, S
SALCA, TUZ KARABIBER, ®)
BULGUR DOMATES l’_l‘\(/
>

PORSIYON GRAMAJLARI

GIDA SARTLARINA UYGUN SEKILDE

iMAL EDILECEKTIR.

PORSIYON GRAMAJLARI

GIDA SARTLARINA UYGUN SEKILDE

iMAL EDILECEKTIR.
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PORSIYON GRAMAJLARI PORSIYON GRAMAJLARI

0 W
0] E u
o GIDA SARTLARINA UYGUN 3z GIDA SARTLARINA UYGUN SEKILDE
n SEKILDE iMAL EDILECEKTIR. ;0 iMAL EDILECEKTIR.
> >
S
PORSIYON GRAMAJLARI PORSIYON GRAMAJLARI
% GIDA SARTLARINA UYGUN GIDA SARTLARINA UYGUN SEKILDE
> SEKILDE IMAL EDILECEKTIR. IMAL EDILECEKTIR.
§

3. l_\/IALZ_EMELi PISIRME YOLUYLA MAMUL YEMEK VERILMESINE
ILISKIN HUSUSLAR

Mamul yemekler, her gun yukarida belirtilen, icinde bulunulan ayin 30 gunluk yemek
mendileri takip edilerek verilecektir. 31 giin siiren aylarda 31. giiniin meniisii idare tarafindan
yukarida belirtilen menii icinden belirlenecektir. Ayrica idare gerek gordiigi takdirde, gerekge
belirtmeden guniin menusinde degisiklik yapabilecektir.

Yemekler hazirlanirken kullanilan veya Yemekle birlikte hazir paket halinde
dagitilacak olan Grlnler (hazir haldeki et Griinleri, su, igecek, tatli, ¢ikolata, gofret, vb.),
Turkiye capinda bilindik ve glvenilir markalardan secilecek, Yduklenicinin sectigi marka
idarece onaylandiktan sonra Yemek meniisiine dahil edilebilecektir.

Her Yemekte, meniiden hari¢ olmak Uzere, 0,5 litre su ve miktari idare tarafindan
belirlenecek ekmek dagitimi yapilacaktir. Ekmek ve su icin ayri bir 6deme yapilmayacaktir.
Su ve ekmek seciminde idarenin talepleri yiklenici tarafindan derhal yerine getirilecektir.

Her gindn menudstnde 4 kap yemek olacaktir. Her bir kap yemek bu sartnamede
belirtilen gramaj 6zelliklerini tasir vaziyette olacaktir.

Sunumu yapilacak yemeklerdeki icecekler ve su, Ttrkiye capinda bilindik ve guvenilir
markalardan secilecek, Yklenicinin sectiji marka ldarece onaylandiktan sonra dagitimi
yapilabilecektir.

icecek ikrami igin Cevik Kuvvet Sube Mudirliigu yerleskesinde bulunan
yemekhanede yeterli buyuklukte buzdolabi yiklenici tarafindan hazir bulundurulacaktir.

idare gerek gordugii takdirde, Yemek meniisiinde yer alan tath cesidini, 40-50 gramhk
cikolata, gofret, vb. ile degistirebilecektir. Dagitilacak cikolata, gofret, vb. Turkiye capinda
bilindik ve giivenilir markalardan segilecek, Yiiklenicinin sectigi marka idarece onaylandiktan
sonra dagitimi yapilabilecektir.

Her giin, yemek sunumu yapilirken, yemek mentsinden hari¢ olmak Uzere yogurt,
salatalik, domates, sogan piyaz, tursu cesitleri ve mevsim yesilliklerinden olusan en az 6
cesitlik garnitr ikrami yapilacaktir.

Yemeklerin Uretilmesinden personele sunumuna kadar gegecek zaman diliminde
bozulmasini, dagiimasini veya dokilmesini engelleyecek 6nlemleri almak, yemeklerin (soguk
veya sicak) 1st muhafazasini saglamak yiklenicinin sorumlulugundadir. Yemeklerin tasinmasi
icin kullanilan araclar yukarida belirtilen sartlari saglayacak (tasima kaplari, 1sI muhafaza
kaplari ve dagiimay1 veya dokilmeyi onleyici raflar gibi) 6zelliklere sahip olacaktir.

Yiklenici, mamul yemeklerin sunumunu Cevik Kuvvet Sube MudirlGgu
yerleskesinde bulunan Yemekhanede yapacaktir.
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idare 6 (alti) saat o©nceden vyiklenici firmaya bildirerek meniide degisiklik
yapabilecektir.

Yemegin verilecegi zaman dilimi ve yemek sayisi idare tarafindan yiikleniciye
bildirilecektir. Yemegin verilecedi zaman dilimi veya sayilarda degisiklik olmasi durumunda
idare bu degisikligi yiiklenici firmaya en az 6 saat 6nceden bildirecektir. idarenin bildirim
yapmadigi durumlarda, yemek sunumu, en gec saat 11.30°da Cevik Kuvvet Sube MudirlGgu
yerleskesinde bulunan Yemekhanede yapilacaktir. Yemek sunumu idare tarafindan
yukKleniciye bildirilen saatte sona erecektir.

idare, yukarida belirtilen yemekler haricinde 2000 kaloriden diisiik olmamak kaydiyla
birim fiyat cetvelinde verilmis olan fiyat dahilinde farkli bir yemek talebinde bulunabilecektir.

Yuklenici firmanin, yemeklerle ilgili kendisine bildirilen sartlara uymamasi,
yemek menusunde belirtilen gesitler disinda ve gramaji eksik yemek getirmesi, yemek
dagitimini saatinde yapmamasl, su, icecek, tath, cikolata, gofret, vb. dagitiminda
sartnamede belirtilen sartlardan farkli bir dagitim yapmasi durumunda idare
tarafindan Yukleniciye ceza uygulanir ve o ginin sartlara uymayan yemekleri iptal
edilir.

B- KUMANYA CESITLERI
1. ICINDE BULUNULAN AYIN GUNLUK KUMANYA MENULERI

KUMANYA MENULERI

1 CESIT ET DONER 1 CESIT KADINBUDU KOFTE
_ 2.CESIT PATATES KIZARTMASI _ 2.GESIT PATATES KIZARTMASI
(A;I'r':"f'égnu) 3 CESIT SALATA (A)/ZrﬁMZI.EggnU) 3 CESIT SALATA
4. CESIT TULUMBA TATLI 4. CESIT SUTLAC
5. CESIT AYRAN/KOLA 5. CESIT AYRAN/KOLA
1 CESIT TAVUK DONER 1 CESIT ET DONER
_ 2.GESIT PATATES KIZARTMASI _ 2.GESIT PATATES KIZARTMASI
(Afﬁqu.E'égnU) 3. CESIT SALATA (A;rﬁMfggnU) 3. CESIT SALATA
4. CESIT FISTIKLI BAKLAVA 4. CESIT TULUMBA TATLI
5. CESIT AYRAN/KOLA 5. CESIT AYRAN/KOLA
1 CESIT IZGARA KOFTE 1 CESIT KADINBUDU KOFTE
_ 2.CESIT PATATES KIZARTMASI _ 2.GESIT PATATES KIZARTMASI
(A;ﬁqul.ElégnU) 3. CESIT SALATA (AmeG'?ggnu) 3. CESIT SALATA
4. CESIT SUPANGLE 4. CESIT TULUMBA TATLI
5. CESIT AYRAN/KOLA 5. CESIT AYRAN/KOLA
1 CESIT SOGUK SANDVIC 1 CESIT TAVUK IZGARA
 2.GESIT PATATES KIZARTMASI  2.GESIT PATATES KIZARTMASI
(aym 7. Giny 3 CESIT SALATA (aym® Giny > GESIT  SALATA
4. CESIT KAZANDIBI TATLI 4. CESIT TULUMBA TATLI
5. CESIT AYRAN/KOLA 5. CESIT AYRAN/KOLA
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9.MENU
(Ayin 9. Gunu)

11.MENU
(Aym 11. GUn{)

13.MENU
(Ayin 13. GUnl)

15.MENU
(Aym 15. GUn)

17.MENU
(Aym 17. GUn{)

19.MENU
(Aym 19. GUnu)

21.MENU
(Aym 21. GUn{)

23.MENU
(Aym 23. Glnu)

1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT

a A WO DN R 0o b W

KADINBUDU KOFTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

SUTLAC
AYRAN/KOLA

TAVUK IZGARA
PATATES KIZARTMASI
SALATA

REVANI TATLI
AYRAN/KOLA

ADANA KEBABI
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TAVUK GOGSU
AYRAN/KOLA

SOGUK SANDVIC
PATATES KIZARTMASI
MEVSIM MEYVE
TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

ET SOTE

PATATES KIZARTMASI
SALATA

FISTIKLI BAKLAVA
AYRAN/KOLA

TAVUK SOTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

FISTIKLI BAKLAVA
AYRAN/KOLA
LAHMACUN

SALATA

MEVSIM MEYVE
FISTIKLI BAKLAVA
AYRAN/KOLA

BOREK

SALATA

MEVSIM MEYVE
FISTIKLI BAKLAVA
AYRAN/KOLA

10.MENU
(Aym 10. Gln0)

12.MENU
(Aym 12. GUnl)

14.MENU
(Aym 14. Gunl)

16.MENU
(Aym 16. Gln0)

18.MENU
(Aym 18. Gin0)

20.MENU
(Aym 20. Gln)

22.MENU
(Aym 22. Giin)

24. MENU
(Aym 24. Gln0)

1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT

ADANA KEBABI
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN

SOGUK SANDVIC
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

TAVUK SOTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA
LAHMACUN

SALATA

MEVSiM MEYVE
TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

BOREK

SALATA

MEVSiM MEYVE
TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA
KADINBUDU KOFTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

TAVUK IZGARA
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA
LAHMACUN

SALATA

MEVSiM MEYVE
TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA
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25.MENU
(Ayin 25. Gini)

27.MENU
(Ayin 27. Gunu)

29.MENU
(Ayin 29. Guni)

5O TI= PENT

ZONR,

1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT

KADINBUDU KOFTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

TAVUK IZGARA
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA
LAHMACUN

SALATA

MEVSIM MEYVE
TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

(Ayin 26. Gunt)

(Aym 28. Gunu)

(Ayin 30. Gunt)

1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1. CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT
1 CESIT
2. CESIT
3. CESIT
4. CESIT
5. CESIT

26.MENU

28.MENU

30.MENU

2. KUMANYA ICERIKLERI VE GRAMAIJLARI

PORSIYON GRAMAJLARI

SOMUN EKMEK 150 GR
ET DONER 100 GR
PATATES KIZARTMASI 50 GR
TULUMBA TATLI 100 GR
AYRAN, KOLA 1ADET
od
SALATALIK, DOMATES, 6
KIVIRCIK, SOGAN,
BiBER TURSUSU, .
SALATALIK TURSUSU W
LiIMON (YARIM) 0
>-

PORSIYON GRAMAJLARI

SOMUN EKMEK 150 GR
IZGARA KOFTE 100 GR
PATATES KIZARTMASI 50 GR
SUPANGLE 100 GR
AYRAN/KOLA 1A|?§T
SALATALIK, DOMATES, S
KIVIRCIK, SOGAN,
BIBER TURSUSU, ,
SALATALIK TURSUSU &
LiIMON (YARIM) {7\,
>

ET DONER

PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

TAVUK DONER
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

IZGARA KOFTE
PATATES KIZARTMASI
SALATA

TULUMBA TATLI
AYRAN/KOLA

PORSIYON gramajlaRl

SOMUN EKMEK 150 GR
TAVUK DONER 100 GR

p§ PATATES KIZARTMASI 50 GR

2 FISTIKLI BAKLAVA 100 GR

\299 AYRAN/KOLA 1ADET

5 o

Q SALATALIK, DOMATES, o)

D KIVIRCIK, SOGAN,

> BIBER TURSUSU,

H SALATALIK TURSUSU W
LIMON (YARIM) u

PORSIYON GRAMAJLARI

SOMUN EKMEK 150 GR
Q KAZANDIBI TATLI 100 GR
S PATATES KIZARTMASI 50 GR
u* AYRAN/KOLA 1ADET
0 KASAR PEYNIRI, SALAM o
z.  (DANA ETINDEN) F
@ SALATALIK, DOMATES, ﬁj
b KIVIRCIK, SOGAN, o
0 BIBER TURSUSU,
8 SALATALIK TURSUSU t
LIMON (YARIM) >
A t/N 6A 12129



PORSIYON GRAMAJLARI

SOMUN EKMEK 150 GR
% KADINBUDU KOFTE 100 GR
» PATATES KIZARTMASI 50 GR
ﬁ TULUMBA 100 GR
O AYRAN/KOLA 1 ADET
z od
D <
SALATALIK, DOMATES, )
% KIVIRCIK, SOGAN,
z BIBER TURSUSU,
Y SALATALIK TURSUSU %
2 LIMON (YARIM) b
>.
PORSIYON GRAMAJLARI
LAVAS EKMEK 150 GR
0 ADANA KEBABI 100 GR
i PATATES KIZARTMASI 50 GR
S TULUMBA 100 GR
il AYRAN/KOLA 1ADET
o
i@ SALATALIK, DOMATES, o)
< KIVIRCIK, SOGAN,
g BIBER TURSUSU,
¢ SALATALIK TURSUSU 2
LIMON (YARIM) r‘,\(,
>II
PORSIYON GRAMAJLARI
SOMUN EKMEK 150 GR
TAVUK ETI 100 GR
PATATES KIZARTMASI 50 GR
FISTIKLI BAKLAVA 100 GR
B AYRAN/KOLA 1ADET
tSU SALATA
& a
1 S 2
> ZEYTINYAGI, SOGAN, id
DOMATES, YESIL BIBER, 2,
SALCA, TUZ, BAHARAT =
u
>

TAVOEEO N »nan©

eq*sovawsﬂo

n=

AX O NO

PORSIYON GRAMAJLARI

SOMUN EKMEK 150 GR
TAVUK IZGARA 100 GR
PATATES KIZARTMASI 50 GR
TULUMBA 100 GR
AYRAN, KOLA 1ADET
SALATALIK, a
DOMATES, KIVIRCIK, 9
SOGAN, BIBER 2
TURSUSU, SALATALIK 2
TURSUSU LIMON (_;{/
(YARIM) .

PORSIYON GRAMAIJLARI
SOMUN EKMEK 150 GR
KUZU ETI 100 GR
PATATES KIZARTMASI 50 GR

FISTIKLI BAKLAVA 100 GR
AYRAN/KOLA 1ADET
SALATA o
)
ZEYTINYAGI, SOGAN, .
DOMATES, YESIL '
BIBER, SALCA, TUZ, @
BAHARAT W
>

PORSIYON GRAMAJ]JLARI
KIYMA 100 GR.

UN, MAYA, SU, TUZ,

SOGAN, DOMATES, x %
YESIL BIBER, SALCA, = 2
MAYDONOZ, > <
BAHARATLAR
MEVSIiM MEYVE 1ADET
TULUMBA 100 GR
AYRAN/KOLA 1ADET
SALATALIK,
DOMATES, KIVIRCIK,
SOGAN, BiBER —
TURSUSU, SALATALIK i <
TURSUSU LIMON m 3
(YARIM) >
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PORSIYON GRAMAJLARI

KIYMA 50 GR
PEYNIR 50 GR
PATATES 50 GR
MEVSIiM MEYVE 1 ADET
FISTIKLI BAKLAVA 100 GR
AYRAN/KOLA 1 ADET
e
SALATALIK, DOMATES, 5‘
KIVIRCIK, SOGAN, §
BIBER TURSUSU, —
SALATALIK TURSUSU &
LIMON (YARIM) m
>.

3. KUMANYA VERILMESINE ILISKiN HUSUSLAR

Kumanyalar, yukarida belirtilen, icinde bulunulan ayin 30 ginlik kumanya mendleri
takip edilerek verilecektir. 31 giin siiren aylarda 31. giiniin meniisii idare tarafindan 30 giinliik
menii icinden belirlenecektir. Ayrica idare gerek gordugii takdirde, gerekce belirtmeden
ginun mendsunde degisiklik yapabilecektir.

Kumanyalar hazirlanirken kullanilan veya kumanyayla birlikte hazir paket halinde
dagitilacak olan Uriinler (hazir haldeki et Grlinleri, su, icecek, cikolata, gofret, vb.), Tirkiye
capinda bilindik ve givenilir markalardan secilecek, Yiklenicinin sectigi marka idarece
onaylandiktan sonra kumanya menstine dahil edilebilecektir.

Her kumanyada, menuiden hari¢ olmak (izere, 0,5 litre su ve miktari idare
tarafindan belirlenecek ekmek dagitimi yapilacaktir. Ekmek ve su igin ayri bir 6deme
yapilmayacaktir.

Dagitimi yapilacak kumanyalardaki icecekler ve su, Tlrkiye capinda bilindik ve
glvenilir markalardan segilecek, Yduklenicinin sectigi marka ldarece onaylandiktan sonra
dagitimi yapilabilecektir.

idare gerek gordiigii takdirde, kumanya menisiinde yer alan tath cesidini, 40-50
gramlik cikolata, gofret, vb. ile degistirebilecektir. Dagitilacak cikolata, gofret, vb. Tirkiye
capinda bilindik ve givenilir markalardan secilecek, Yuklenicinin sectigi marka idarece
onaylandiktan sonra dagitimi yapilabilecektir.

Her kumanyayla birlikte, kisiye 6zel 1slak mendil, plastik catal-kasik, tuz, ketcap,
mayonez ve baharat paketi yuklenici tarafindan verilecektir.

Kumanyalarin dretilmesinden personele dagitimina kadar gececek zaman diliminde
bozulmasini, dagilmasini, doékilmesini veya ezilmesini engelleyecek onlemleri almak,
kumanyalarin 1s1 muhafazasini (soguk veya sicak) saglamak yuklenicinin sorumlulugundadir.
Kumanya dagitimi icin kullanilan tasitlar yukarida belirtilen sartlari saglayacak (tasima
kaplari, 1si muhafaza kaplari ve dagiimayi onleyici raflar gibi) 6zelliklere sahip olacaktir.

Kumanya dagitiminin yapilacagr zaman dilimi, kumanya sayisi ve dagitim yerleri
idare tarafindan Yiukleniciye bildirilecek, Yuklenici kumanyalarin dagitimini bildirilen
sekilde ve idarenin talep ettigi sayida tasitla yapacaktir. Kumanyalarin verilecegi zaman
dilimi ve kumanya sayisinda degisiklik olmasi durumunda idare bu degisikligi yikleniciye en
az 6 saat Onceden bildirecektir. Dagitim saatinden 6 (alt)) saat dncesine kadar kumanya
sayilari ve menude degisiklik yapilabilecektir.
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Yiiklenici kumanya dagitimi icin idarenin talep ettigi sayida tasiti, talep edilen yerde
ve zaman diliminde hazir bulundurmak zorundadir. Bu tasitlar idarenin istedigi standartlara ve
sartlara uygun olacaktir. Gorev sartlarina gore dagitim yerleri, dagitim sirasinda yikleniciye
bildirilerek degistirilebilecektir. Dagitim saati yikleniciye bildirilmemesi durumunda,
kumanya dagitimi 12.00 - 13.00 saatleri arasinda yapilacaktir.

idare yukarida belirtilen kumanyalar haricinde 2000 kaloriden diisik olmamak
kaydiyla farkli bir kumanya talebinde bulunabilecektir.

Yiklenici firma, kumanyalarla ilgili kendisine bildirilen sartlara uymamasi,
kumanya mendsunde belirtilen gesitler disinda ve gramaji eksik kumanya getirmesi,
kumanya dagitimini saatinde yapmamasi, su, icecek, ¢ikolata, gofret, vb. dagitiminda
sartnamede belirtilen sartlardan farkli bir daditim yapmasi durumunda idare
tarafindan Yukleniciye ceza uygulanir ve o gunun sartlara uymayan kumanyasi iptal
edilir.

C- KAHVALTI CESITLERI
1. KAHVALTI iICERIKLERI

Kahvaltdiklar ve Mi darlari (Gramajlarr)

I.Cay 200 cc Karton Bardak
2.Toz Seker 30 g-
3.50t UHT 200 mi 1 Adet
4.Meyve Suyu 200 mi 1Adet
5. Yumurta (55-60 gr.) 1 Adet
6. Beyaz Peynir 50 gr.
7. Kasar Peyniri 50 gr.
8. Siyah Zeytin 50 gr.
9. Yesil Zeytin 50 gr.
10. Regel 20 qr.
11. Bal 20 qr.
12. Tereyag 20 gr.
13. Domates 100 gr.
14. Salatalik 100 gr.
15. Tahin Pekmez SOgr.
16. Salam 50 gr.
17. Sucuk Ogr.
18. Eritme Krem Peynir 12,5gr.
19. Cokokrem 40 gr.
20. Tahin Helvasi 25 0.
21. Corba 470 Karton Kap

2. KAHVALTI VERILMESINE ILISKIN HUSUSLAR

idare tarafindan kahvalti talep edilirse yukarida belirtilen kahvaltiliklardan idare
tarafindan belirlenen (ekmek, igecek ve su hari¢ olmak Uzere) 6 gesit kahvaltilik verilecektir.

Kahvaltilar hazirlanirken kullanilan veya Kahvaltiyla birlikte hazir paket halinde
dagitilacak olan drtinler (hazir haldeki kahvalti Grunleri, su, igecek, cikolata, gofret, vb.),
Turkiye capinda bilindik ve guvenilir markalardan secilecek, Yuklenicinin sectigi marka
Idarece onaylandiktan sonra Kahvaltl menusiine dahil edilebilecektir.
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Her Kahvaltida, mentden hari¢ olmak zere, icecek (cay, meyve suyu vb.), 0,5 litre su
ve miktari Idare tarafindan belirlenecek ekmek dagitimi yapilacaktir. Ekmek su ve igecek icin
ayri bir 6deme yapilmayacaktir.

idare tarafindan, kahvaltilarin, kumanya paketi olarak hazirlanarak dagitiimasi
istenebilecek; bu durumda, bu sartnamede yer alan “KUMANYA VERILMESINE
ILISKIN HUSUSLAR”a Yiiklenici aynen uyacaktir. Her Kahvaltiyla birlikte, kisiye ozel
1slak mendil, plastik catal-kasik, tuz ve baharat paketi yuklenici tarafindan verilecektir.

Idare gerek gordugii takdirde, Kahvalti meniisiinden bir cesidi, 40-50 gramlik cikolata,
gofret, vb. ile degistirebilecektir. Dagitilacak cikolata, gofret, vb. Turkiye capinda bilindik ve
giivenilir markalardan secilecek, Yiklenicinin sectigi marka Idarece onaylandiktan sonra
dagitimi yapilabilecektir.

Dagitimi yapilacak Kahvaltilardaki icecekler ve su, Turkiye capinda bilindik ve
glvenilir markalardan segilecek, Yuklenicinin sectigi marka Idarece onaylandiktan sonra
dagitimi yapilabilecektir.

icecek cesidi (cay, meyve suyu vb.) ve ekmek miktari ile kahvaltiliklarin teslim saati
idare tarafindan en az 6 saat 6nceden yukleniciye bildirilecektir.

Yiiklenici, idare tarafindan belirtilen yer ve saatte kahvalti sunumunu yapmak
zorundadir.

Kahvaltilarin Gretilmesinden personele dagitimina kadar gegecek zaman diliminde
bozulmasini, dagilmasini, dokilmesini veya ezilmesini engelleyecek onlemleri almak,
Kahvaltilarin 1s1 muhafazasini (soguk veya sicak) saglamak yiklenicinin sorumlulugundadir.
Kahvalti dagitimi icin kullanilan tasitlar yukarida belirtilen sartlari saglayacak (tasima kaplart,
IS muhafaza kaplari ve dagilmayi énleyici raflar gibi) 6zelliklere sahip olacaktir.

Kahvalti dagitiminin yapilacagdi zaman dilimi, kahvalti sayisi ve dagitim yerleri idare
tarafindan Yukleniciye bildirilecek, Yuklenici kahvaltilarin dagitimini bildirilen sekilde ve
Idarenin talep ettiji sayida tasitla yapacaktir. Kahvaltilarin verilecegi zaman dilimi ve
kahvalti sayisinda degisiklik olmasi durumunda idare bu degisikligi yikleniciye en az 6 saat
onceden bildirecektir. Dagitim saatinden 6 (alt)) saat dncesine kadar Kahvalti sayilari ve
menide degisiklik yapilabilecektir.

idare yukarida belirtilen Kahvaltilar haricinde 2000 kaloriden disiik olmamak
kaydiyla farkh bir kahvalti talebinde bulunabilecektir

Yiiklenici Kahvalti dagitimi icin idarenin talep ettigi sayida tasiti, talep edilen yerde
ve zaman diliminde hazir bulundurmak zorundadir. Bu tasitlar idarenin istedigi standartlara ve
sartlara uygun olacaktir. Gorev sartlarina gore dagitim yerleri, dagitim sirasinda yukleniciye
bildirilerek degistirilebilecektir. Dagitim saati yukleniciye bildirilmemesi durumunda,
Kahvalti dagitimi 12.00 - 13.00 saatleri arasinda yapilacaktir.

Yuklenici firma, Kahvaltilarla ilgili kendisine bildirilen sartlara uymamasi,
Kahvalti menistunde belirtilen cesitler disinda ve gramaji eksik Kahvalti getirmesi,
Kahvalti dagitimini saatinde yapmamasi, su, icecek, ¢ikolata, gofret, vb. dagitiminda
sartnamede belirtilen sartlardan farkli bir daditim yapmasi durumunda idare
tarafindan Yukleniciye ceza uygulanir ve o gunun sartlara uymayan Kahvaltisi iptal
edilir.

MADDE 4- SATIN ALMA, PISIRME, TASIMA, DAGITIM, TEMIZLIK, MALZEME
MiKTARLARI VE iASE BiLDIRIMLERI
A- SATIN ALMA

Kumanya, kahvalti ve &glen yemeklerinin yiyecek malzemeleri ve ekmekler ile
yemeklerde kullanilacak tim malzemeler firma tarafindan satin alinacaktir. Yemegin
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sunumu icin gerekli fiziki sartlar yemek firmasi tarafindan temin edilecektir.
Yemekhanede ayni anda 100 (Yuz) kisiye yetecek kadar masa, sandalye ve masa ortusu
yiklenici firma tarafindan temin edilecektir. Masa, sandalye ve masa 6rtilerinin tamami
ayni Ozellik ve goriinuste (tek tip) olacak sekilde temin edilecek, ayrica butiin masalarin
Uzerinde yuUklenici firma tarafindan tuz, baharat (pul biber, karabiber) ve pecete
bulundurulacaktir. Yemek ikrami yapilacak yemekhanenin temizliginden yuklenici firma
sorumludur, idare tarafindan talep edilmesi halinde yiklenci firma tarafindan bocek ve
haserata kars! ilaglanacak, boyanacaktir. Talep edilmemesi halinde de yemek sunumuna
baslandii tarinte ve bu tarihten itibaren 6 (alt1) aylik periyotlarda ilaglama yapilacaktir.
Masalarin dlzen ve tertibi ile yemek sunumunun belirtilen sartlara uygun olduguna dair
idare tarafindan gorevlendirilen iki personel tarafindan tanzim edilecek tutanagin ardindan
yemek sunumuna baslanacaktir. Masalarin temizlik ve tertibi ile masalarda bulunmasi
gereken tuz, baharat ve pegetelerin sunumdan 6nce masalarin Gstiinde hazir bulunmamasi
durumunda yemek sunumu yapilmayacak ve yiklenici firmaya ceza islemi
uygulanacaktir. Yuklenici firma yemegin temiz ortamda sunumunun yapilmasindan
idareye karsi sorumlu olacaktir. idarenin talep emesi halinde yiiklenici firma satin aldigi
iiriinlerin fatura ve belgelerini idareye ibraz edecektir. idare istedi§i zamanlarda yiiklenici
firmaya haber vermeksizin yemek (retim tesisi ile yemek dagitim aracini
denetleyebilecektir.

PiSIRME:

1 Kumanya ve yemeklerin pisirilmesi, firma mutfaklarinda gerceklestirilecektir.

2. Kullanilacak gida maddelerinin timi, Gida Maddeleri Tlzlgu Tirk Gida Kodeksi ve
Tirk Standartlar Enstitisti Kurumu’nun (TSE, TSEK) standartlarina ve ekte verilen
“Gida Malzemelerinin Ozellikleri Listesindeki sartlara uygun olacaktir.

3. Yuklenici, idare tarafindan hazirlanan yemek listesine gore yemek cikarmak
zorundadir. Yemek listesinde degisiklik yapmak idare onayi ile mimkiindr.

4. Yemekler kalite ve nefaset yonunden doyurucu, gramajlar sartnamede belirtilen
tablodaki gramajlardan asagi olmayacaktir. idare istedigi takdirde yemekleri gramaj
ve nefaset yonlnden inceleyebilecektir.

5. Belirtilen yemek listesi disinda yemek ve farkli bir menii idare tarafindan uygun
bulundugu takdirde ikram edilebilecek, uygun bulunmazsa ikram
edilmeyecektir.

6. Her 0glne ait yemek, kumanya ve kahvalti numuneleri, yuklenici tarafindan,
bozulmaya karsi dayanikli ortamda ve steril kaplarda 72 saat slreyle saklanacaktir.
Gida ve Tarim |l Midarligi tarafindan istenildiinde numune olarak
verilecektir.

TASIMA:

1 Yemeklerin Uretilmesinden personele sunumuna kadar gececek zaman diliminde
bozulmasini, dagiimasini veya dokulmesini engelleyecek dnlemleri almak, yemeklerin
(soguk veya sicak) 1si muhafazasini saglamak yuklenicinin sorumlulugundadir.
Yemeklerin tasinmasi icin kullanilan araclar yukarida belirtilen sartlari saglayacak
(tasima kaplari, 1si muhafaza kaplari ve dagiimayi veya dokilmeyi 6nleyici raflar gibi)
Ozelliklere sahip olacaktir.

2. Pisirilen yemekler, 1s1 Ureten kapali arabalarla, celik kaplarda firma personeli
tarafindan tasinacaktir. Bu malzemeler, firma tarafindan temin edilecektir. Soguk
hazirlanan yiyeceklerin tasinmasinda kapak, stre¢, aliminyum folyo gibi ara¢ geregler
mutlaka kullanilacaktir.

3. Yemek nakli esnasinda yemeklerin kalite ve goruntisiinde bozulmalara sebep
olunmayacaktir.

17/29



D- DAGITIM:

1
2.

ok

10.

11.

12.

13.

14.

Yemekler dagitilmadan 6nce tartilacak, gramaj uygun ise dagitimi yapilacaktir.

Kumanyalar firma personelince, idarece gorevilendirilecek personelin denetiminde
idarenin belirleyecegi gorev yerlerine, yiklenicinin i1sitmali veya sogutmali araglari ile
saghga uygun kosullarda, dagitimi yapilacaktir.

Yemekler, Benmari’nin icine konarak, firma tarafindan gorevlendirilen servis
elemanlarinca yemekhanede yemek dagitimini bizzat yapacaklardir. Yemek servisleri
ve yemekhane dizeni, temizligi yiklenici firma tarafindan yapilacaktir. Yemekler
servis alanlarina firma tarafindan yemek arabalariyla Usti kapali olarak temiz bir
sekilde gotlrulecektir. Yemekler cinsine uygun isisinda dagitilacaktir.

Yemekhanelerde idarece gerekli goruldugi hallerde masalara servis yapilacaktir.

Firma yemekhanedeki masalarin Gzerinde temiz Gtull ortiler, taze dilimlenmis ekmek,
icme suyu, bardak, surahi, pecete, tuzluk, kirdan ve gerektiginde ketcap, mayonez,
limon, sirke, cesitli baharatlar v.s. gibi diger benzer levazimi bulunduracaktir. Bu
malzemelere ait giderlerin timu firmaya ait olacaktir.

Oglen yemekleri dagitim saati 6nceden idare tarafindan belirtilmedikce en ge¢ saat
11.30°da getirilip, dagitima hazir sekilde bulundurulacaktir.

Pismis yemekler; muayene komisyonunun kontrolii sonrasi veya hafta sonlari ve resmi
tatillerde nobetci amirleri tarafindan verilen “uygundur” onayindan sonra servise
sunulacaktir.

Servis saatleri idare tarafindan belirlenecektir.

Hafta sonu, milli ve dini bayram tatillerinde hicbir nedenle yemek servisi islemi
aksatiimayacaktir.

Hafta sonu, milli ve dini bayram tatillerinde higbir nedenle yemek servisi islemi
aksatilmayacaktir.

Kumanyalarin paketlenmesi insan saghgina zararli olmayan plastik kaplar icinde
bunlar da 10’lu paketler halinde koku yapmayan bayik hisir, 1iks posetler, kagit
ambalajlar veya fileli ambalajlar i¢inde paketleme yapilacaktir.

Kumanyalarla birlikte her bir kumanya icin, plastik ¢atal-kasik, kolonyali mendil, tuz
ve kirdan yuklenici tarafindan karsilanarak soz konusu fiyata dahil olmak Uzere
kumanyalarla birlikte verilecektir.

Yiklenici, kumanya hazirlanmasi ve dagitiminda hicbir aksama olmayacak sekilde,
yeterli sayida as¢i ve gerekli personel bulunduracaktir. Kumanyalar (idare tarafindan
belirlenmedikce) en ge¢ saat 12.30 teslim edilecek sekilde dagitimi planlanacaktir.
Dagitim icin yiklenici yeterli gereklilikleri haiz ve yeterli sayida ara¢ temin edecektir.
Yiklenici firmanin gorevlendirecegi personeller, vicudun tamamini Ortecek sekilde
temiz bir elbiseyle dagitim yapacaktir. Dagitim yapan personelin gerekli kiyafeti
(eldiven, agiz maskesi, bone, viicudun tamamini 6rten elbise, ayakkabi-terlik) firma
tarafindan temin edilecektir. Personelin giydigi elbise gunlik olarak temizlenmis
olacaktir.

E- TEMIZLIK:

1

2.

3.

Servis yapilan tasima kaplari ve diger donanimlar ile mutfakta kullanilan tiim geregler, uygun
gorilecek bulasikhanede temizligi yapilarak tekrar kullanima hazir halde tutulacaktir.
Temizligi yapiimayan tasima arabalari serviste kullaniimayacaktir.

Yemekhanede temizlik kovalart bulundurulacak ve c¢op posetlerini firma temin
edecektir. Cop kovalari asirt ¢opten yigiima olmayacak sekilde yeterli sayida ve
buyuklukte olacaktir.

Yemek sunumunun yapilacagl yerin temizligi yiklenici tarafindan yapilacaktir..
Gerekli temizlik malzeme, ara¢ ve gerecleri firma tarafindan temin edilecektir. Her
gin masa, masa Ortlisii ve zemin temizligi, haftalik olarak pencere temizligi, gerekli
arahklarla bocek-haserat temizligi yuklenici tarafindan yapilacaktir.
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F- MALZEME MIKTARLARI:

1

Gunluk iaselerin hazirlanmasinda ekli listede belirtilen gramaj listesi esas alinacaktir.
Ancak liste disi verilecek etli yemeklerde et miktar1 %60 veya %70, sebze miktari ise
% 40 veya %30 oraninda olacaktir. Sebze yemeklerinden etli olmasi belirtilen veya et
olmasi gerekli olanlarda ise sebze miktari %70 veya %80, et miktari ise %20 veya
%30 oraninda olacaktir. Yemeklere gereken su miktari ise bu oranlara dahil
edilmeyecektir. Yemeg@in gramaji aylik menide belirtilen yemeklerden benzer bir
yemegin gramaji kadar olacaktir.

Yemegin icine girecek malzeme miktarlarinda herhangi bir eksiklik tespit edilirse
durum bir tutanakla tespit edilecektir.

G- IASE BILDIRIMLERI:
1. ldare bir gun sonraki 6glnler icin, personel ve yemek yiyecek kisi sayisini en ge¢ saat

2.

22.00 ye kadar firma yetkilisine bildirecektir. Yemek sunum saatinden 6 (alti) saat
oncesine kadar idare tarafindan yemek sayisi ve tirl (zerinde degisiklik
yapilabilecektir.

Aylik yemek listeleri idare tarafindan firmaya en ge¢ ayin 26 (yirmi alti) sinda teslim
edilmis olacaktir.

MADDE 5- YEMEK, KUMANYA VE KAHVALTILARIN HAZIRLANMASINDA
KULLANILACAK MALZEMELER VE OZELLIKLERI:

1) Et

2)

Etler TSE 668-669 standardina uygun olacaktir.

Kesilen danalarin, 5 yasini gecmemis kasaplik danalar oldugu idarenin istemesi
halinde belgelenecektir.

Kemiksiz Dana But Eti glinlik kesim ve taze olacaktir. Etlerde bdbrek ve bobrek Usti
baglari ile yaglar alinmis olacak, tamamen kemiksiz, hi¢ bir kemik, sinir, kikirdak ve
yag parcas! olmayacaktir.

Kesilen hayvanin kesim oncesi ve kesim sonrasi il midurligince gorevlendirilen
sorumlu veteriner hekim tarafindan muayene yapildigi belgelenecektir.

Etler, 3285 sayili Elayvan Saghgr ve Zabitasi Kanununun ilgili ydnetmeliginin
101.maddesine gére muhirlenmis oldugu ve bu mihrin ¢ikmayan saghga zararsiz
mavi boyadan damgah oldugu gorulecektir.

Herhangi bir sebeple ilag almis hayvan eti olmayacak, herhangi bir kimyasalla
muamele edilmis veya boyanmis, 6ldikten sonra kesilmis etler olmayacaktir.

Etler 6zel tasima araclari ile et asma kancall, insan sagligina zararsiz, hijyenik bir
ambalajla arabanin zeminine temas etmeyecek sekilde uygun sogutma sistemine sahip,
sogutuculu ve 6zel donanimli araglarla getirilecektir.

Gelen etler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartnameye uygun
olmayan etler kabul edilmeyecektir.

Mensei itibariyla ithal et ve donmus et kesinlikle getirilmeyecektir.

Tavuk Eti:

Pili¢ eti Gida Maddeleri Mevzuati madde 143 ve 2409 nolu TSE uygun ve damgal
olacaktir. Pili¢ eti TSE’de belirtilen 1.sinif 6zellikleri tasiyacaktir.

Pili¢ etleri dondurulmamis, taze, sihhatli Gida Maddeleri Mevzuatina uygun olarak
kesilerek ¢cok iyi temizlenmis olacaktir.

Pili¢ eti Tarim ve Koy isleri Bakanligindan c¢alisma izni almis kombine ve tesis Uriini
olacak ve Bakanhgin ¢alisma izni ibraz edilecektir.
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*  Gorinebilir her tarlt tiytin mutlaka temizlenmis olmasi gerekir. Tiy diplerinde tam
veya yari belirgin kan lekeleri belirgin olmamalidir.

* Pilic eti bittn olarak poset icinde ambalajli olarak getirilecek. Ambalajinda firma adi,
adresi, Uretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, TSE numarasi olacaktir.

» Getirilecek pili¢ etleri ayni Gretim tarihli olacaktir.

3) Yumurta: Kabugunda toprak, pislik, kan lekeleri bulunmamahdir. Yumurtalar
yikanmamis olmali, Gzerindeki parlak cilali kisim kaybolmamalidir. Kabukta catlak
olmamalidir. Yumurtalar taze ve gunlik olmalidir. Yumurtalar 60-65 gr. arasi olacaktir.

4) Bulgur: Pilavlik bulgur olacaktir. Bulgur taneleri saglam, temiz, bulgura has renk, tat
ve kokuda olmali, eksimis, acimis, gozle gorilebilen kiiflenme veya kiflenmeden dolayi
tadinda veya kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamali, yabanci madde ve
bozuk taneler bulunmamalidir. Yeter derecede kurumus olmali ve ne olursa olsun islanmig
olmamasi gerekir. Canl cansiz bocek ve bunlarin salgisi bulunmamalidir. Birinci kalite ve
G.M.T.’ne ve eklerine tamamen uygun vasifta bulgur olacaktir. Saglhga uygun temiz,
icindeki mali iyi halde koruyabilecek yeni ambalajlar igerisinde bulunmahdir. Ambalajlar
uzerinde firma adi, bulgurun tipi, imalat tarihi (gtn, yil) net agirhigi ve son kullanma tarihi
olmalidir.

5) Kuru Fasulye: Taneler normal ¢zellikte, yeter derecede kurumus, mimkin oldugu
kadar homojen ve orta bulylklukte olmasi gerekir. Taneleri dolgun, parlak olmall,
burusmus olmamalidir. % 15’i gegmemelidir. Tas, toprak, kum bulunmamalidir. Taneler
cabuk pismeli, ve bir kisim pismeyen cinslerle karistirilmis bulunmamalidir. Yeni sene
mahsull, ince kabuklu, cabuk pisen en yiksek evsafta cali fasulye olacaktir. Tagli,
toprakh, kuafld, islak, curtk, ciliz, siyah taneler ve herhangi bir yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalaj numarasi, c¢esidi, Urtin yili, net agirhg yazili olmahdir. TS
141 e uygun olmalidir.

6) Makarna: % 100 irmikten mamul ekstra en iyi evsafta makama olacaktir. Makarnalar
en ¢ok 20 Kg.lik ambalaj olacaktir. Ambalaj Uzerinde firma adi, adresi, Urlinln cinsi, TS
numarasl, imal ve son kullanma tarihi olacaktir. Esmerimsi ve yesilimtirak renkte olanlar
alinmayacaktir. igerisinde canl, cansiz, kurt bocek olmayacadi gibi hasarat tarafindan
yenilmis veya kirikli dahi olmayacaktir. Eksi lezzette veya fena kokuda olmamalidir.
Makama tipi muayene komisyonu tarafindan belirlenecektir. TS 1620’ye uygun olmalidir.
Mikrobiyolojik agidan temiz olacaktir. Nem miktari % 13’0 gegmeyecektir

7) Nohut: Yeni sene mahsulti taneleri normal Ozellikte yeter derecede kummus mimkin
oldugu kadar homojen ve normal biyuklukte olacaktir. Taneler dolgun olmali, burusmus
mat renkte olmamalidir. Nem orani % 15’i ge¢memelidir. Tas, toprak, kum
bulunmamalidir. Ambalajlar temiz, yeni ve Uriine ait olacaktir. Ambalaj Gzerinde firmanin
adi, TS numarasi, parti numarasi, cesidi, boyu, derecesi, Uriin yili, net agirhigi yazili
olmalidir. Ayrica TSE’nin TS 140 sayisina uygun olacaktir.

8) Piring: Pilavlik pirinci kulakli berzani, baldo cinsi olacaktir. Piring kuflu, kokulu, bit
yenikli, fena lezzetli olmamahdir. Kif ve rutubet kokmayacaktir. icinde geltik toprak
tohum olmamalidir. Nem orant % 15 den fazla olmamaldir. Parazit, tas ve kum
bulunmamalidir. Dari geltik % 2 den fazla olmamahdir. Kirik ve tebesirlesmis piring
kabul edilmeyecektir. Ambalaji temiz, yeni tzerinde firma adi ve trun hakkinda bilgiler
bulunan cuvallar olmalidir. Mahsul yili Uzerinde yazili olmah ve yeni sene mahsuli
olacaktir.
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9) Konserve Turla: Turlt konservelerin yapilisinda kullanilan malzemeler piyasanin en
iyi cinsleri olacak ve vasiflarinda higbir degisiklik bulunmayacaktir. Konservelerin stizme
agirliklart net agirhgin % 60’mdan az olmayacaktir. Konserve kutularinin higbir yerinde
ezik, delik olmayacak, Uzerinde konserve bulasigi olmayacak, kutular temiz ve passiz
olacaktir. Konservelerin icinde tuzdan baska highir katki maddesi bulunmayacaktir.
Garanti slresi tesliminden sonra 6 aylik sire verilecek, 6 ay icinde bozulan olursa her
tirli  masrafi miteahhide ait olmak U{zere normal nitelikte yeni konservelerle
degistirilecektir. T.S. 1470’ye uygun olacaktir.

10) Konserve Fasulye: Taze fasulyelerin konservelerin yapiminda kullanilan taze
fasulyeler ve domatesler piyasanin en iyi cins korpe fasulyeleri ve domatesleri ve
domatesli olacak, vasiflarda hicbir degisiklik bulunmayacaktir. Konservelerin dolgu suyu
icindeki tuz miktari %2’yi gecmeyecek konservelerin icinde esas gida maddesiyle
musaade edilmis bulunanlardan gayri yabanci bir gida maddesi ve boya katilmis
olmayacaktir. Konservelerin icinde tuzdan baska hicbir katki maddesi bulunmayacak.
Konservelerin stizme agirh@r net agirhiginin % 60’indan az olmayacak. Konserve kutulari
yeni ve temiz, passiz olacaktir. Garanti suresi tesliminden sonra 6 aylik stre verilecek, 6
ay icinde bozulan olursa her tirli masrafi muteahhide ait olmak tzere normal nitelikte
yeni konservelerle degistirilecektir. T.S.1468’ye uygun olacaktir.

11) Konserve Bezelye: Konserve kutularinin higbir yerinde ezik, delik olmayacak
uzerinde konserve bulasigi olmayacaktir. Konservelerin stizme agirliklar net agirhginin
% 60’mdan az olmayacak. Taneler saglam, bitiin zedesiz ve temiz olacaktir. Salamurasi
hafif yesil veya sari renkte ve peltelenmemis tabii koku ve lezzette olacaktir. Garanti
sresi tesliminden sonra 6 aylik sure verilecek, 6 ay icinde bozulan olursa her turli
masrafi miteahhide ait olmak Uzere normal nitelikte yeni konservelerle degistirilecektir.
T.S. 382’ye uygun olacaktir.

12) Aycicek Yagi: Piyasanin birinci sinif rafine yemeklik aycicek yagi olacaktir. GMT.
118 ve 122. maddelerinde belirtilen nitelikteki yaglardan olacaktir. Yaglarda yabanci
maddelere rastlanmayacak, berrak olacak ve tadi acimis olmayacaktir. Teneke Uzerinde
imalatcinin adi, adresi, imal tarihi, net agirhgr bulunmahdir. Tenekeler en ¢cok 18 kg.lk
olmalidir. TSE’nin TS 886 sayili maddesine uygun olmahdir. Tortusuz, sarinin agik
rengine kadar degisen tonda, seffaf gérinimde olmalidir.

13) Musir Yagi: Piyasanin birinci sinif rafine yemeklik misir yagi olacaktir. GMT. 118 ve
122. maddelerinde belirtilen nitelikteki yaglardan olacaktir. Yaglarda yabanci maddelere
rastlanmayacak, berrak olacak ve tadi acimis olmayacaktir. Teneke tizerinde imalatginin
adi, adresi, imal tarihi, net agirligi bulunmahdir. Tenekeler en ¢ok 18 kg.lik olmalidir.
TSE’nin TS 886 sayili maddesine uygun olmahdir. Tortusuz, sarinin agik rengine kadar
degisen tonda, seffaf gérintimde olmalidir.

14) Domates Salcasi: Tamamen domatesten yapilmis olacaktir. Baska hicbir yabanci
madde karisimi olmayacaktir. Birinci sinif olmali, GMT.ne tamamen uygun olacak,
fabrikadan ¢iktigi gibi 5 kg.lk kutular icinde olacaktir. Yabanci tat ve koku bulunmamali,
ambalajlarin taban ve kapaklari disa dogru kabariklik gostermemelidir. Kivami oldukca
koyu ve icerisinde suda cozlnebilen tuzsuz kuru madde miktari % 28-30 ‘a kadar
olmalidir. Etiket tizerinde firma adi, TS numarasi, malin adi, tipi, imalat tarihi, seri v parti
numarasl, net agirhgi yazili olmalidir. TSE’nin TS 1466 sayisina uygun olacaktir. Tuz
miktari % 10 gegmemelidir.
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15) Havug:

16)

17)

18)

19)

20)

Piyasada satilan iyi cins ve taze havuglardan olacaktir.

Ezik, ¢lrik, donmus, porsumis, parcalanmis, kurdu, kurt yenikli, kararmis burusmus,
kartlasmis, bayat, 1slak,camurlu ve toprakli olmayacaktir.

Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

Kirik havuglar %3'e kadar alinir.

Havuclarin en kalin yerinin kutru 2 cm den az ve 5 cm den fazla olmayacaktir.

Elma:

Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktir.

Teslim edilecek elmalar ayri ayri cins menseili olmayip mutecanis olacaktir.

Elmalar koyu pembe, kirmizi ve sarimtirak renkli olacaktir.

Kemali ermis, yesil, eksi, agzi burusturucu, ezik,¢lrlk, bozulmus, kurtlu, kurt yenikli,
kafla, kufkokulu olmayacaktir

Uzerleri kirli, Tozlu-toprakli, camurlu olmayip temiz olacaktir.

Tanelerin agirhgr 130-170 gr'dan asadi olmayacaktir.

Elmalar temiz sandik veya sepetleri iginde teslim edilecektir.

Mevsiminde alinir.

Portakal:

Piyasada satilan iyi cins kemale ermis, tabi rengini almis kendine mahsus tatlilik, koku
ve lezzetteki portakallardan olacaktir.

Ham, ezik, yesil, eksi, curtk, donuk, kirli, kifll, porsuk, yumusamis, suyu cekilmis,
kurumus, kabuklari kalin, sertlesmis olmayacaktir.

Birer adet portakal 150 veya 200 gr'dan asadi olmayacaktir.

Portakallar piyasa teammulli sandik veya sepetler iginde teslim edilecektir.
Mevsiminde alinir.

Mandalina:

Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis ve tabii rengi almis, kendine
mahsus koku, tat ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

Mandalina, ham, ezik, eksi, ici kurumus, susuz, curik, donmus, kirli, kuflu
olmayacaktir.

Mandalinalarin beheri 100 grdan ve 10 adedi 1kg' dan asagi olmayacaktir.
Mandalinalar piyasa teammdili tahta sandik ambalajlar icinde getirilecektir.
Mevsiminde alinir.

Seftali:

Piyasanin iyi cins, kemale ermis, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki
seftalilerden olacaktir.

Ham, ezik, eksi, ¢lrlk, kurtlu, porsik, bayat, kufli olmayacaktir.

%5 oraninda alinir.

Seftaliler temiz ve tahta ambalajda getirilecektir.

Mevsiminde alinir.

Taze Uzum:

Mevsimine go0re piyasada satilan iyi cins olgunlasmis, tath ve taze Gzlmlerden
olacaktir.

Ezik, eksi, curtk, kafla, burusmus, buruk lezzette, kalin kabuklu, renk ve sekli
degismis, tatsiz izimlerden alinmayacaktir.
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 Uzimler salkim halinde olacaktir. Dokiilmiis tanelerin miktari %5 kadar aynen kabul
edilir. (Taneler kiiflt, bozuk, curtk, olmamak kaydiyla)

 Uziimler temiz ve saglam sandiklar icinde muntazam istif edilmis olarak alinacaktir.

* Mevsiminde alinir.

21) Kavun:

* Piyasada mevsimine gore satilan iyi, olgun ve tatli kavunlardan olacaktir.

» Kakak, ham, tatsiz, ezik, kesik, kurt yenikli, delik, catlak, aci, ici salyalanmis, kelek ve
yumusamis olmayacaktir.

» Kavunlarin tzeri kirli ve gamurlu olmayacaktir.

» Kavunlarin en kiictigu 3 kg' dan asagi olmayacaktir.

* Mevsiminde alinir.

22) Karpuz:

» Piyasada satilan olgun, iyi ve tatl karpuzlardan olacaktir.

* Ham, kabak, ezik, yumusamis, curuk, catlak, kurtlu, tatsiz, zamani gecmis, ici
bosalmis, elyafi ipliklenmis ve eksimis olmayacaktir.

«  Uzeri toprakl, kirli, camurlu olmayacaktir.

o Kesilince igleri kirmizi renkte olacaktir. Karpuzun en kigligu 3 kg 'dan asag
olmayacaktir.

* Mevsiminde bulundugu muddetce alinir.

23) Kiraz:

e @) Cirdk, burusmus, sararmig, porsumis, kartlasmis, ezik, bozuk, islak ve camurlu
olmayacaktir.

* b) Mevsiminde alinir.

24) Armut:

e Curuk, burusmus, sararmis, porsumis, kartlasmis, ezik, bozuk, islak ve c¢amurlu
olmayacaktir.

* Mevsiminde alinir.

25) Taze Kayisi:

o CUrdk, burusmus, sararmis, porsimus, kartlasmis, ezik, bozuk, islak ve camurlu
olmayacaktir.

* Mevsiminde alinir.

26) Salatalik:

» Taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmis, sararmis, burusmus, gevsek, camurlu,
toprakli, curik, ezik ve basrali olmayacaktir.

* Boyu 20 cm' den., ¢api 4 cm' den asagdi olmayacaktir.

27) Maydanoz :
» Temiz olup 1slak olmayacaktir. Cirik, sararmis, porsik olmayacaktir. Demet halinde

olacaktir.
28) Patates:
» Son sene mahsuli ve piyasanin iyi cins sari patateslerinden olacaktir.
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o Ezik, curuk, hasere yenikli, kesik, burusuk, yumusak, porsik, donmus,
camurlu,toprakl, 1slak, filizlenmis, hastalikl, filizi kirilmis olmayacaktir.

» Aralarinda tesadiif edilebilecek bu gibi kusurlu patateslerden; filizlenmis veya

o filizi kinlmiglar mart ve nisan aylarinda %2 'ye kadar aynen alinir. Yilin diger
aylarinda bu miktar %2'yi gegmeyecektir.

» Capayarall patatesler %2 'yi gegmeyecektir.

» Kusurlar hari¢ veya normal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj
analizinde patateslerin %50 'si 80 gr'dan asadi olmayacaktir.

29) Kuru Sogan:

» Son sene mahsulli ve piyasanin iyi cins soganlarindan olacaktir.

» Ezik, curlk, kesik, yumusamis, porsuk, ¢amurlu, toprakli ve islak olmayacaktir.

» SoQanlar sapsiz olacaktir.

» Filizlenmis ve filizi kirllmig olanlar Mart ve Nisan aylarinda %3' e kadar aynen yilin
diger aylarinda icleri bosalmamis olmak sartiyla filizlenmis veya kirilmis sogan
miktar1 %2'yi gecmeyecektir.

» Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak numunenin

» gramaj analizde soganlarin %50%i 60 gr' dan, %30 'u 50 gr' dan asagI olmayacaktir.

30) Marul:

» Taze korpe olacaktir. Aci ve tohuma kagmis, porsumus ve sararmis, kurt yenikli ve
yaprakli olmayacaktir.

o Kokleri kesilmis ve gobek kismi kapali olacaktir.

» Islak ve gamurlu olmayacaktir.

» Her bir marulu agirhg: 500 gr dan asag! olmayacaktir.

31) Ispanak:

» Piyasada mevcut iyi cins i1spanaklardan taze, yapraklari diri, renkleri yesil olacaktir.
Sararmisg, ciliz, soguktan donmus, ¢lrik, yatik, kizismis, kartlasmis, tohumu agmis,
Islatiimis olmayacaktir.

» Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir.

* Ispanaklarin kokundeki yenmeyen puskil kisimlari kesilmis olacaktir.

* Ispanaklar demet veya dokim halinde getirilecektir. Ispanaklar vasat biyuklikte
olacak, ¢ok kiicuk olmayacaktir.

32) Taze Biber (Carliston ve Dolmalik Biber):
* Taze olup clrlk, bozuk, ezik, porsuk olmayacaktir. Orta boyda dolmalik olarak
luzumuna gore sivri biberde alinabilecektir.

33) Taze Kabak:
» Piyasada satilan iyi cins taze, korpe kabaklardan olacaktir.

» Curuk, burusmus, sararmis, porsimus, kartlasmis, tohuma kagmis, ezik, bozuk, islak
ve camurlu olmayacaktir.

34) Domates:

» Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmis domatesten olacaktir. Ezik, curik,
kaflt, camurlu, 1slatiimis, eksimis ve bozulmus olmayacaktir.

» Domateslerin en kiicugi 50 gr' dan asagi olmayacaktir.

* Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktari %5' e kadar aynen
alinr,

* Nakliyeden mitevellid patlak ve ezikler (curik, kifli ve bozuk olmamak kaydiyla
%3'e kadar aynen alinir..
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» Mevsiminde ve piyasada bulundugu strece alinir.

« Ik ve son turfanda mevsiminde tamamen kizarmis domates miktari
% 10'ugegmeyecektir.

» Domatesler temiz ve saglam sandik icinde getirilecektir.

35) Patlican:

* Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins taze, korpe ve tabii rengi almis kemer
patlicanlardan olacaktir.

o Curuk, ezik, porstk, kartlasmis (yani cekirdekleri beyazhdini ve yumusakligini
kaybetmis, cekirdeklerin rengi sararmis), ham, aci ve giin vurmus olmayacaktir.

» Pathicanlar orta blyuklikte olacaktir. En asagi 150 gr. olacaktir.

* Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

36) Kara Lahana:

» Piyasada satilan iyi cins taze ve olgun lahanalardan olacaktir.

* Kurtlanmis, ezik, tohuma kacmis, dagiimis, yapraklar halinde, camurlu, ¢lrik,
donmus ve kizarmis, haseret yenikli olmayacaktir.

» Lahanalar top halinde olacaktir.

» Lahanalarin saplari kellenin dibinden itibaren 5 cm' den fazla olmayacaktir.

e Lahanalarin agirhg (en az 2 kg.) olacaktir.

37) Taze Fasulye:
* Curdk, burusmus, sararmis, porsimis, kartlasmis, ezik, bozuk, islak ve ¢amurlu
olmayacaktir.

38) Karnabahar:

e CuUrik, burusmus, sararmis, porsumus, kartlasmis, ezik, bozuk, islak ve camurlu
olmayacaktir.

39) Bal (20 Gr.): Vakumlu posetlerde siizme cicek bal getirilecektir. Seker karisim
olmayacaktir. Kendine has kokusu olacak G.M.T.ne uygun evsafta olacaktir. TSE ‘nin
3036 sayisina uygun olmalidir. Ambalaj tzerinde firma adi, miktari, imal ve son kullanma
tarihi yazili olacaktir. Fermente olmus, kiflenmis, anormal koku ve tatta olmayacak,
yabanci madde bulunmayacaktir. icinde canli ve cansiz ari ve diger bocekler ile bunlarin
artiklari, yan parcalari, nisasta, parafin, gliserin, kum toprak olmayacaktir.

40) Recel (20 Gr.): Birinci sinif 30 gramlik vakumlu posette ¢ilek, kayisi, visne regeli
olacaktir. Regeller en iyi evsafta olacak, GMT ’ne ve eklerindeki evsaf ve sartlardaki
hikimlere uygun lezzette, kokusu normal temiz ve en iyi kalitede olacaktir. Ayrica
TSE’nin gida standartlarina uygun olmali, firma adi, adresi, malin adi, katki maddelerinin
adi, net agirhgi, imal tarihi, (ay.yil) son kullanma tarihi veya raf 6mri ambalaj Uzerinde
bulunmalidir. Taze meyvelerden yapilmis sadece sekerden (sakarozdan) imal edilmis
olmahdir. Regel cesitlerinde meyve orani % 45 olmalidir.

41) Tereyad (20 Gr.): 15 gramlik poset olacaktir. Tabii kendine has koku ve lezzeti
olacaktir. Bitkisel ya§ karisimi olmayacaktir. Tat ve kokusu hos, yabanci tat ve koku
bulunmayan yapi ve gorinds itibariyle kusursuz, sut yadi miktari kiitlece en az % 82
sarimsi homojen renkte birinci sinif kahvaltilik pastorize tereyadi olacaktir.Ambalaj
Uzerinde firma adi, adresi, sinifi, net agirligi, ima tarihi(giin-ay-yil) son kullanma tarihi
yazili olmalidir. GMT’ne ve TSE’nin 1331 sayisina uygun olmahdir.

42) Siyah Zeytin: Yeni sene mahsull ve piyasanin en iyi cins ekstra liks siyah zeytini
olacaktir. Parmakla sikildiginda ¢ekirdegi kolay ayrilmah ve cekirdek Gzerinde etli kisim
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yapisik halde bulunmamalidir. Normal tuzlu olmah, ezik, ¢lrik ve yaprak kismi
bulunmamalidir. Taneler kigik olmahdir. 100 graminda 25-30 adet zeytin bulunmahdir.
Zeytinler homojen dogal renginde olmalidir. Bombajli, pasli, etiketi olmayan tenekeler
kabul edilmeyecektir. Teneke Uzerindeki etikette firma adi, TS numarasi, parti no, zeytin
cesidi, sinifl, tipi, net miktari, stizme kdtlesi, ambalaj tarihi, (ay-yil) raf dmri yazih
olmalidir. TSE’nin TS 774 sayisina uygun olacaktir. Tuz orani % 7’yi gegmemelidir.

43) Yesil Zeytin: Siyah zeytindeki sartlar aynen aranacaktir. Tuz orant % 6’y
gecmemelidir.

44) Eritme (Krem) Peynir (20 Gr.): Tam yagh kendine has olmayan eksi, acl ve maya
tadi ve kokusu bulunmamalidir. Bir tanesinin Gramaji 12,5 Gr. olmak Uzere 6-8’lik
kutularda firma adi, icerigi, raf émrd, imal ve son kullanma tarihi bulunmahdir. Piyasa
1.Sinif krem peyniri olmalidir.

45) Cokokrem (40 Gr.): 40 gr.lik ambalajlarda olmalidir. Cokokrem tizerinde parmak
izi, bocek vb. parca kalintisi, kif ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir. Cokokrem
kendine has tat ve kokuda olmali, yagdan kaynaklanan sabunumsu, acimsi, yabanci tat ve
koku bulunmamahdir. Ambalajlarda firma adi, adresi, malin adi, icerigi, imalat ve son
kullanma tarihi, net agirhik bulunmalidir.

46) Tahin Helvasi: Susamdan yapilmis iyi cins tahinden olacak, icinde susam yagindan
baska ya§ bulunmayacaktir. Renk, koku ve tadi kendisine has olacak, eksi ve bayat
olmayacaktir. Susam yagi nispeti % 25’den asagi olmayacaktir. Alinacak helvanin %
50’si kakaolu olacaktir. Alinacak helva taze olacak, teslim alindiginda en fazla 2 ay 6nce
imal edilmis olacaktir. T.S. 2590’a uygun olacaktir.

47) Ayran:

* Ayran yapiminda kullanilan su TSE’ ye uygun olmaldir.

» Ayranda gozle gorulebilir kirlilik belirtisi olmamalidir.

* Ayranda asitlik laktik asit cinsinde % 0.6 dan asadi ve % 16 dan yukari
olmamalidir.Ayranda yabanci koku tat arama hissedilmemelidir.

* Ayran yogunlu gu 1.020 dan az olmamalidir.

» Ayranda sofra tuzu en fazla % 1 oraninda olmalidir.

« Ayranin 1mi sinde 10 dan ¢ok koliform Grubu organizma 100 den ¢ok kiif ve maya
olmamalidir.

48) Meyve sulari, piyasa imaline resmen musaade edilmis ve kontrolli olacak, (TSETi
olacaktir)  bunlarin dagitimi yaz aylarinda sojuk olarak yapilacaktir. 200 mi.Tik
paketlerde nektar olacaktir. Meyve suyu orani en az %50 olacaktir. Tirk Gida
Kodeksi Meyve Suyu Ve Benzeri Uriinler Tebligine uygun olacaktir. Meyve suyunun
cinsini ve markasini iDARE belirleyecektir. (Ornegin Seftali nektari, Karisik meyve
nektari, Visne nektari, Kayisi nektari vb.)

49) 330 mi Cola : 330 mi kutu cola olacaktir. Piyasada bilinen markalardan olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Alkolsiiz icecekler Tebligi (Teblig no: 2007/26) uygun olacaktir.
Havalarin sicak oldugu 6zellikle yaz doneminde colalar soguk teslim edilecektir. Teslim
edilen yemegin turine gore cola teslim edilecektir. Colanin markasini IDARE
belirleyecektir,

50) Bu Teknik Sartnamede yazilmayan gida malzemeleri piyasada olan en Kkaliteli
malzemelerden olacaktir.
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MADDE 6- GENEL HUSUSLAR:

1- Teslim edilen tim malzemelerde “Sartname” hikimlerine ve *“Gida
Malzemelerinin Ozellikleri Listesi”’ne uygunluk aranacaktir.

2- Firmaya ait isyerinden hazirlanip getirilecek kahvalti ve yemekler veya hazir
yiyecekler de kurulus diyetisyenleri veya idarenin gorevlendirece§i personel tarafindan
denetlenecektir.

3- Yemek ornekleri 72 (yetmis iki) saat saklanmak sureti ile yonetim tarafindan talep
edildiginde yetkili laboratuarlarda test edilmeye hazir bulundurulacaktir. Bu testler icin
yapilan harcamalar yuklenici firma tarafindan karsilanacaktir.

4- istenilen sartlara uymadigi icin geri cevrilen yemeklerin yerine yenisi yiiklenici
tarafindan temin edilecektir. Bdyle bir sorun ortaya ¢iktiginda yemeklerin 1 (bir) saat icinde
temin edilmesi esastir.

5- Hazirlanan yemek listelerine yiklenici firma aynen uygulamak zorundadir.
Zorunlu nedenlerle (teknik arizalar, don olayi nedeni ile istenilen seviyede sebze, meyve
bulunamamasi, bulasici hastalik vs.) degisiklik yapilmasi gerekirse idareden izin
alinacaktir.

6- Firma, yemekleri ve kumanyalari verilen siparis saatlerinde hazir etmek zorundadir.
7- Ramazan ayinda ¢alisan personel icin iftar ve sahur yemegi verilecektir.

8- Asure, sitlag, muhallebi ve bunun gibi tathilar saglik standartlarina uygun késelerde
verilecektir.

9- Sartnamede bulunmayan herhangi bir yemek kurulus idaresinin verecegi
talimatlar dogrultusunda yapilacaktir.

10- Firma 27/8/2004 tarih ve 25566 sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Gida ve Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeleri Ureten Is Yerlerinin Calisma izni ve Gida Sicili ve
Uretim izni islemleri ile Sorumlu Yonetici istihndami Hakkinda Yonetmeligin 18/06/2007
tarihli Resmi Gazetede yayimlanan degisik 29 uncu maddesinin birinci fikrasinin (a) bendinde
belirtilen “Gida Ureten ve altmis beygir guciinun tzerinde motor glict bulunan veya on ve
uzerinde isci calistiran veya su Urlnlerini isleyen veya hazir yemek Ureten is yerleri veya
yemek fabrikalari veya her tirll gida katki karisimlari Greten is yerlerinde; en az dort yillik
lisans egitimi almis ziraat, gida, kimya muhendisleri, veteriner hekimler, kimyagerler, su
urtnleri muhendisleri, balikgilik teknolojisi muhendisleri ve biyologlar ile gida bilimi
konusunda en az yiksek lisans yapmis dider meslek gruplarina mensup Kisilerin egitim
dallarina ve uretimin niteligine gore sorumlu yonetici olarak istihdam edilmeleri her bir is yeri
icin zorunludur. En az dort yillik lisans egitimi almis Ev Ekonomisi Yuksek Okulu Beslenme
Bolima mezunlari ve Diyetisyenler yemek fabrikasinda her bir is yeri icin sorumlu yonetici
olarak istihdam edilebilirler." hikmine uymak zorundadir.

11- Firma yapacag! hizmetlerle ilgili olarak calistiracagi personel hakkinda mevcut yasa,
yonetmelik, tlzik hikimleri diger mesleki vecibelerle ilgili s6zlesme tarihinden sonra
¢ikacak olan yeni mevzuata da uygun olarak SGK ve is kanunu hiukimleri dogrultusunda isci
saghgi, is guvenligi 6nlemlerinin alinmasinda tek basina sorumlu olacaktir.
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12- Firmanin cahistiracagi personel kurulus idarecilerine, personele, koruma altindaki
kisilere ve yakinlarina karsi davranislarinda nezaket ve ciddiyet kurallarina uygun bir sekilde
hareket edecektir. Firmanin ¢alistiracadi personel umumi yerlerde birolarda oturmayacak,
kendi isi disinda is takibi yapmayacak, genel mutfakta kat mutfaklarinda, koridorlarda
odalarda yuksek sesle konusmayacak, sigara icmeyecek ve misafir kabul etmeyecektir.

13- Firma personeli, firmaca karsilanan mutfak ve yemekhane hizmetine uygun is
elbisesini giyeceklerdir. Masa ortuleri ve personelin is kiyafetlerinin yirtigi veya sokigu
olmayacak sekilde her zaman tilu ve temiz olacaktir. Eskiyen ve kullanilmaz hale gelen
masa Ortlleri ve is kiyafetlerinin degistirilmesi, temin, temizlik ve bakimi yiklenici firmaya
aittir.

14- Firma calistirdi§i personelin her (6) alti ayda bir periyodik saglik
kontrollerini (gaita, bogaz kulttrt, HBC, akciger grafisi) ve portor sonuglarini idareye
vermek, personel dosyasinda bulundurmak zorundadir. Tifo, paratifo, diger bagirsak
enfeksiyonlari, amipli ve basilli dizanteri, T.B.C gida temizligi ile ilgili tim
enfeksiyonlarin ve paraziter hastaliklar ile cilt hastaliklarina yakalanmis ve bunlarin
tasiyicisi olan personel calistiramaz. Firma, idarenin, gida kontrolii ve portér kontrolii
ile ilgili isteklerini, yerine getirmekle yukumludar.

15- Firma faaliyette bulunacagl binada ve kendisine teslim edilen her tlrl{ tesislerin,
demirbas malzemelerin, temizlik bakim ve onarimindan sorumlu olacaktir.

16-Firma yeteri kadar personelle yemek hizmetini yapacaktir. Firma ihale konusu
yemeklerin Uretiminde, tasinmasinda, servis ve yemekhane temizliginde gorevli
personelin kimlik bilgilerini ise baslamadan 6nce idareye bildirecektir.

MADDE 7- MALZEME ARAC GERECLE ILGILi HUSUSLAR:
1 YUKLENICI FIRMANIN TEMIN EDECEGI ARAC VE GERECLER:

A) YUKLENICI FIRMANIN TEMIN EDECEGI ARAC VE GERECLER
- 1 Adet Self servis Rayli Yemek Benmarisi ve Sogutucusu
- 1 Adet malzeme dolabi
- 1 Adet buzdolabi
- 1 Adet sinek-sivrisinek kovucu-0lduriucu cihaz
- 1 Adet Ahsap Kapakli Ekmek Dolabi
- 25 Adet 4 kisilik yemek masasl,

- 100 Adet sandalye,

- 25 Adet Masa Ortiisii

- Yeterli sayida Porselen tabak

- 25 Adet Tuzluk biberlik, kirdanlik pecetelik
- 25 Adet Ekmek icin kapal kutu
- 250 Adet Bigak

- 25 Adet Surahi

- 250 Adet Su Bardag

- 250 Adet Catal

- 250 Adet Kasik

- Limonluk, Sirkelik(yeteri kadar)
- 1 Adet Tarti
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1. Yemeklerin hazirlanmasinda, pisirilmesinde gelik kaplar; dagitiminda porselen tabak
kullanilacak, aliminyum, bakir, plastik v.b kaplar kullanilmayacaktir.

2. Firmayemekhanelerde 1sitma pisirme, aydinlatma vb. amagclarla kullanilacak her tlrli
yanicli ve patlayici cihazlar ile LPG ve elektrik kullanimi ve isletmesi ile ilgili
yonetmeliklerde belirtilen emniyeti temin etmek goérev ve sorumlulugundadir.

MADDE 7- is bu teknik sartname 7 (yedi) maddeden ve 29 sayfadan ibarettir.

Komiser Yardimcisi

Ui.1\ 1/2019

e _ meisl
2. Sinif Emniyet Mudura
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